Starters
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Spring rolls “voom”, lemongrass chicken 10 €

Wild shrimp value “vyoom” 12 €
. . L
Preze terrine, pickles 5¢€
Crispy chicken, caesar sauce 6 €
. . sk
Timeless egg mayonnaise 5¢€
. %
Fish Soup “CONSERVERIE BERTIN” 7€
——> Rouille, cheese and croutons
—> Asamain course 13€
Home-made fois gras, toasts and jam 14 €

Beautiful oysters “YVES PAPIN”, fines de claire,
——> Rye bread, Charente butter, smoked vinegar
“BAUME DE BOUTEVILLE FUME”

—> 3 8€*
— > 6 12 €
— > 9 17 €
— > 12 20€
Snails
—> 6 6€*
— 12 10 €
Beef Tataki Fresh Homemade fries 9€
—— % Asamaincourse 19 €
Main Course
Cote de beeuf, 1.2 kg, enough for two 52 €
The beautiful lamb chops “LAFERMEDES 18 €
MONTS VERTS” cutlet with confit garlic
Trout “BELLET” 18 €

The Preze Burger, bun's “LA sTEPHANOISE” 16 €

——> Beefburger, cured ham, caramelised onions, cheese,
salad, tomato, cocktail sauce

——> Double 19€

—> Triple /\22 €

——> Crispy chicken and vegetarian version avaible@l

Caesar Salad 15€
——=> Salad, chicken, garlic croutons, parmesan, hard-boiled egg

@ Vegetarian version available

Breaded Veal as in Deauville 18 €
Milanese Breaded veal 19 €
Preze blue cord 20 €
Desserts

Lemon meringue pie 8 €*
Homemade créme brulée, seasonal fruit 8 €
Bowl of chocolate mousse 8¢€
Tiramisu prepared on the spot 8 €*
Coffee or Tea Gourmand 10 €
Cheese Plate 6€*
—» 3cheeses of choice, Charente butter

Ice Cream Cups 7€

Dame blanche, Chocolat Liegeois, Coffee Liegeois, Colonel

Ice Creams

Vanilla, chocolate, rasberry, lemon, mint-chocolate, coffee

——> 1 ball 3€
—— extraball 2€
Wwaffles 4€*

Butter, sugar, chantilly, nutella, jam
Grand Marnier (sup + 3€)

Menu

Garn iSheS (choice of)

Fries, Salad, fresh homade, Mac & Cheese
mashed potato or truffled (+2€)
Added garnishes (+1€)

Golfer’s plate

only for lunch @

Piazetta,
Homemade pizza dough, tomato sauce, cheese, country ham, basil

+ Glass of wine 14cl or 25¢cl beer or lemonade
+ Coffee

or

Mushrooms and cheese omelette
+ Glass of wine 14cl or 25cl beer or lemonade
+ Coffee

Children’s Menu

Crispy chicken and fries
or Piazetta
+ 2 balls ofice cream or Small tiramisu

+drink (water syrup)

Weekly

(only for lunch)

Main course 16 €

+ Glass of wine 14 cl or 25 cl beer or Lemonade + Coffee
Starter/Main course or

Main course/ Dessert 20 €

+ Glass of wine 14 cl or 25 cl beer or Lemonade + Coffee

Starter + Main course + Dessert 22 €

+ Glass of'wine 14 cl or 25 cl beer or Lemonade + Coffee
Monday : Tartiflette
Tuesday : Mushrooms risotto, bellota ham

Wednesday: Gigi’s chilli con carne, guacamole

Thursday : Roasted cockerel, mashed potato
Friday : Fish and chips
* Eligible starters and dessert
waters
San Pellegrino / Vittel 50 cl 4¢€
e .
8] Drinks menu

& snacks on the reverse
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All our products are made with love

international

preze

and passion by our team!

*Service included

\\




¥

Boissons Chaudes

Café Italien 1,3€
Café Expresso 1,6 €
Double Café-Expresso 2,5€
Double Café Expresso frappé 3€
Café Grand-Créme 2,5€
Cafe latte 33c¢l 4¢€
Café Allongé 1,8€
Cappuccino 2,5€
Café Viennois 4€
Café Noisette 1,8€
Café Affogato 3,5€
Expresso avec une boule de glace vanille

Irish/French coffee 7€
Décaféiné 1,8€
Chocolat Chaud 3,5€
Chocolat Viennois 4€
Lait Chaud 2,5€
Theé ou Tisane “DAMMAN FRERES” 3€

Boissons Fraiches

Sodas 3,5€
Coca Cola, Coca Colazero, Perrier, Orangina,
Schweppes tonic, Schweppes agrum, Ice tea

Limonade 25 cl 2,5€
Chose Jus de pamplemousse, Schweppes 4€
Machin orange, Schweppes 4€
Dumatos 33 cl 3,5€
Jus de fruits PAGO 20 cl 3,5€
ACE, Ananas, Tomate

Sirops al'eau 2,2€
Diabolo 2,5€

Parfums: citron, fraise, grenadine, menthe, péche

Biéres

Pression
Carlsberg (blonde), 1664 (blanche),
Grimbergen (ambrée), Panaché, Monaco

Galopin 2€
25 cl 3,5€
50 cl 6,8 €
Bouteilles
Xo beer, bicre au cognac x0 6€
Jack beer, pale ale 5€
Atlantic rubis, bicre au pineau rose 5€
Cidre 25 cl 3,2€
Biére sans alcool 3,5€
Bulles
CHAMPAGNE, AOC, CHARLES MIGNON PREMIUM RESERVE
—> Coupe 12cl 8¢
—> Bouteille 40€
—> Magnhum 80 €
—> Rosé 48 €
PROSECCO
— Coupe 12cl 3€
—> Bouteille 15€

*supplément lait, sirop, tranche de citron 0,50 €

\\

A boire !

Petites Faims

Notre Foie Gras maison 14€
Planche de charcuteries 9¢€
Planche de fromages 9¢€
Assiette de frites 4¢€
Gaufres 4¢€

Beurre sucre, chantilly, nutella, confiture (sup + 1€)
Grand Marnier (sup + 3€)

Coupe de glaces 7€
Chocolat Liegeois, Cafe Liegeois, Dame blanche, Colonel
Glaces
Vanille, chocolat, framboise, citron, menthe-chocolat, cafe
1 Boule 3€
Sup 1 boule +2€
Cocktails
Martini Pchiiiit /8_9
Martini blanc, prosecco, soda, tranche citron, glace -
Le Hugo
Liqueur de St Germain, prosecco, soda, tranche, orange, glace
Spritz
Apérol, prosecco, soda, tranche d’orange, glace
Americano
Campari, martini rouge, soda, tranche citron & orange, glace
Mojito

Menthe, citron vert, sucre de canne, rhum, soda, glace
Tequila SUNRIZ

Téquila, jus d’orange, grenadine, tranche d’orange, glace
Moscow Mule

Vodka, citron, ginger beer, tranche de citron, glace
Tipunch

Rhum, citron, sucre de canne

L’albatros
Campari, prosecco, soda, tranche d’orange, glace

Aperitifs
Pastis 51, Berger blanc, Ricard 2 cl 3€
Martini blanc / rouge 6 cl 4¢€
Kir cassis/peche 10 cl 3€
Kir royal cassis/ peche 12 cl 8¢
Pineau blanc /rouge 6 cl 3¢€
Whisky
Whisky 4cl + soda 5¢€
Bunnahabhain toiteach 4 cl 8¢€
Bastille 1789 4 cl 6€
Jack daniel's 4 cl 6¢€
Lordly 18 ans 4 cl 15€
Cognac
Hennessy VS 4 ¢l + soda 5¢€
Hennessy VSOP 4 cl 8¢
Hennessy XO 4 cl 15€
Hennessy Paradis 2 cl 28 €
Camus VSOP 4 cl 7€
Camus XO 4 cl 15€
Rhum
Rhum Captain Morgan 4 cl + soda 5¢€

Rhum Captain Morgan Spiced Gold 4cl 7€
Rhum Captain Morgan Black Spiced 4cl 7 €

Rhum The Kraken 4cl 7€
Rhum Diplomatico 4cl 7€
Rhum Zacapa Xo 4cl 15€

ﬁwww.golfdelapreze.com
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Autres Alcools
Vodka 4 cl + soda 5¢€
Vodka Charentaise Kookla premium4cl 7€
Gin4cl+soda 5¢€
Get27/314cl 5¢€
Seve de feu de joie 4 cl 5¢€
Créme de cassis 4 cl 3¢€
Eau de vie mirabelle 4 cl 4€
Eau de vie poire 4 cl 4€
Bailey’s 4 cl 4€
Grand Marnier 4 cl 4€
Limoncello 4 cl 3€
TequilaVolcan Blanco 2cl 4€
4c¢l 7€
LaBelle de Brillet 4cl 8¢€
Vins
Bergerac, Cuveée Roxane AoC (Rouge, Rose , Blanc)
Verre 14 cl 2,5¢€
Carafe 25 cl 45¢€
Carafe 50 cl 8,8€
Blancs
La Chablisienne, “Petit Chablis”Aoc 28 €
Pellehaut, “Cotes de Gascogne” igp 20€
—> Le Verre 14 cl 5¢€
Préjuges, “Maison Ventenac” vbr 20€
—> Le Verre 14 cl 5¢€
Roses
Minuty, “Cotes de Provence” Aop 25€
—> Magnhum 150 cl 48 €
Gris Blanc, “Pays d’oc IGP” 19€
—> Le Verre 14 cl 4,5€
Whispering Angel, “Cotes de Provence’ AoP 30 €
—> Le Verre 6€
San pieru, “lle de beauté” igp 18 €
Rosé piscine 20 cl 4€
Rouges
Chateau des Tourtes, Aoc, Blaye 18 €
—> Le Verre 14 ¢l 4€
Pécharmant, “Clos Montalbanie”aoc 24 €
Chateau Laroche Joubert, “Cote de bourg’AoCc 18 €
Clarendelle, “Bordeaux, insipiré Haut Brion” 29 €
Le Verre 14cl 6 € Le Magnum 150cl 57 €
Chateau D’Acqueria, “Céte du rhone”’AOC 18 €
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Carte du restaurant
& des eaux au recto

*Ialcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération
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